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ITA-LAPIN

KUNTAYHTYMA

Kokousaika: 18.3.2020 klo 8:00 - 24.3.2020 klo 16:00

Paikka: Sdhkodinen kokousmenettely / sdhkdpostikokous

Lasndolijat / mddrdaikaan mennessé vastanneet:

Atte Rantanen, jasen Marjo Saarel3, varajdsen
Kemijarvi Kemijdrvi

Suvi Nampajdrvi, jasen Jukka Kortelainen, varajdsen
Kemijarvi Kemijdrvi

Lea Koskela, jasen Joonas Lehtola, varajdsen
Kemijarvi Kemijarvi

Esa Kangas, jdsen Kirsti Ojala, varajdsen
Kemijdrvi Kemijdrvi

Pirkka Aalto, jasen Markku Harju, varajdsen
Kemijarvi Kemijarvi

Erkki Parkkinen, jasen Pekka Huhtala, varajdsen
Salla Salla

Lauri Ainasto, jdsen Martti Jokelainen, varajdsen
Salla Salla

Terttu Varrio-Pohtila, jasen Niina Mattila, varajdsen
Salla Salla

Antti Mulari, jasen Marja-Liisa Kelloniemi, varajdsen
Savukoski Savukoski

Anu Luiro, jdsen Raimo Haapakoski, varajasen
Savukoksi Savukoski

Pdivi Vauhkonen jasen Elina Suopanki, varajasen
Pelkosenniemi Pelkosenniemi

Annika Kostamo, jasen Jani Jaakkola, varajasen
Pelkosenniemi Pelkosenniemi

Heli Knutars, jdsen Eija Ahola, varajdsen
Posio Posio

Olavi Lehtiniemi, jasen Marjo Hautala, varajdsen
Posio Posio

Antti Hdmeenniemi, jdsen Tiina Alasirnig, varajdsen
Posio Posio
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Yhtymahallitus Sahkopostikokous 18.3.-24.3.2020

KOKOUKSEN LAILLISUUS JA PAATOSVALTAISUUS

Ky 15 §

Ennakkoilmoitus kokouksesta on ldhetetty jasenille 9.3.2020. Kokous oli tarkoitus
pitad Heralammen Yritystalolla 24.3.2020 klo 10 alkaen, mutta koronavirusepidemian
vuoksi noudatetaan ohjeita valttda kokoontumisia, minkd vuoksi kokous peruttiin ja
pidetaan sahkodpostikokouksena.

Ote Itd-Lapin kuntayhtymén hallintoséddnnosta:

" 37 § Yhtyméahallituksen paatéksentekotavat

Yhtyméhallitus voi késitella asian varsinaisessa kokouksessaan, jossa kokouksen osallistujat
ovat ldsn& kokouspaikalla. Vaihtoehtoisesti kokous voidaan pitda séhkoisessé toimintaympé-
ristossé, johon osallistutaan séhkéisen yhteyden avulla (séhkéinen kokous).

38 § Sahkoinen kokous

Yhtyméhallitus voi pitdd kokouksen sahkoisesti. Yhtymahallituksen jdsenet vastaavat omasta
puolestaan salassapitovelvoitteiden noudattamisesta osallistuessaan sahkéiseen kokoukseen.
Salassapitovelvoitteista saadetédan julkisuuslain 22-23 §:ssé ja yleiset salassapitoperusteet
ovat 24 §:ssa.

39 § Sahkoinen paatoksentekomenettely

Yhtymahallitus voi paattéaa asioita sahkéisesséa paatoksentekomenettelyssé kuntalain 100 §:n
mukaisesti. Paatéksentekomenettelya voidaan kéyttééa kaikkiin yhtyméahallituksen paéatosval-
taan kuuluviin asioihin.

Kuntalain 100 §:n mukaan kéasiteltédvat asiat tulee yksiléidd kokouskutsussa ja mainita, mihin

mennessé asia voidaan kasitelld séhkoisessa paatoksentekomenettelyssa. Asia on kasitelty

kun kaikki yhtyméhallituksen jasenet ovat iimaisseet kantansa asiaan ja kasittelyn mééraaika
on péaéattynyt. Asia siirtyy kokouksen késiteltadvaksi, jos yksikin jasen sité vaatii tai on jattanyt

kantansa ilmaisematta. Sdhkdisessé péatéksentekomenettelyssé tehtyjé paatéksid koskeva

poytékirja voidaan tarkastaa ennen kokousta.

40 § Kokouksen aika, paikka ja koollekutsuminen

Kokouskutsun antaa puheenjohtaja tai hdnen estyneenéa ollessaan varapuheenjohtaja. Koko-
uskutsussa on ilmoitettava kokouksen aika ja paikka sekéd késiteltévat asiat (asialista). Esitys-
lista lahetetdan mahdollisuuksien mukaan kokouskutsun yhteydessa. Kokouskutsu ldhetetédén
séhkaisesti jasenille ja muille, joilla on lasnéolo-oikeus tai — velvollisuus, vahintdén kolme (3)
pdivaa ennen kokousta, elleivét erityiset syyt ole esteend.

Jos asia kasitelldan sahkdisessa paatéksentekomenettelyssa, tulee kutsussa ilmaista, mihin
mennessé asia on késiteltava sdhkoisesti. Jos esityslistalla, liitteissé tai oheismateriaalissa on
salassa pidettévia tietoja, asiakirjaan tehdéaan merkintd salassapidosta. Kokous pidetéén
myds, milloin enemmisté yhtyméahallituksen jasenista tekee puheenjohtajalle esityksen koko-
uksen pitdmisesté ilmoittamansa asian késittelyé varten. Puheenjohtaja voi perustellusta syys-
ta peruuttaa kokouksen. Yhtymahallituksen kokoukset pidetédan vuorotellen eri jasenkunnissa.

Kuntayhtyman johtajan esitys: Sdhkoépostikokouksen kokouskutsu ja kokousasiakirjat
on lahetetty 17.3.2020 sahkopostitse yhtymahallituksen jasenille ja varajésenille.
Sahkasinen kokous on laillinen kun kaikki jasenet ovat saaneet kokouskutsun ja —
aineiston. Kokous on paatdsvaltainen kun kaikki yhtymahallituksen 15 varsinaista ja-
sentd ovat vastanneet sahkdiseen kokoukseen maadraaikaan mennessa.

Todetaan séhkoéisen kokouksen laillisuus ja paatdsvaltaisuus.

Paatos: Kaikki yhtymahallituksen jasenet ovat vastanneet maaraaikaan mennessa.
Kokous on laillinen ja paatésvaltainen.

Puheenjohtajan nimikirjaimet Poytékirjantarkastajien nimikirjaimet
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Yhtymahallitus Sahkoépostikokous 18.3.-24.3.2020

POYTAKIRJAN TARKASTUS

Ky 16 § Kuntayhtyman johtajan esitys: Sdhkoéisen kokouksen poytakirja lahetetdan kokouk-
seen osallistuneille sdhkoépostitse tarkastettavaksi. Tarkastusaikaa on yksi viikko.
Péytakirja katsotaan hyvaksytyksi, jos sen kuittaa hyvaksytyksi tai jos viikon aikana
ei kommentoi mitaan.

Paatés: Yhtymahallitus hyvaksyi poytakirjan tarkastusmenettelyn.

Puheenjohtajan nimikirjaimet Poytékirjantarkastajien nimikirjaimet
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Yhtymahallitus Sdhkopostikokous 18.3.-24.3.2020

AITOUTTA JA TUOTTEITA ALKUTUOTANNOSTA -HANKE

Yhtymahallitus 21.11.2019/

Ky 58 §

Ky 17 §

Matti Sarkela Paliskuntainyhdistyksesta esittelee asiaa kokouksen alussa.

Savukosken kunta, yrittajat ja Paliskuntainyhdistys ovat esittdneet hankeideaa kun-
tayhtymalle. Asiasta on jarjestetty tapaamisia ja rahoittajan kanssa on sovittuna neu-
vottelu 22.11. Rahoittajan edellytyksena on, ettd hankkeessa tuotetaan matkailuun
uusia tuotteita ja palveluita. Hankehakemus on suunniteltu jatettavaksi Lapin liiton
helmikuun 2020 EAKR-rahoitushakuun.

Poron hyédyntaminen on edennyt valtavasti vimeisen kahdenkymmenen vuoden ai-
kana. Poronhoitajat ovat menneet mukaan matkailupalveluihin ja alkaneet tehda suu-
ressa maarin itse poronlihan leikkuuta ja pienjalostusta. Uudenlaisen tekemisen mu-
kaan tuoma parempi taloudellinen parjddminen on nahty valttamattémaksi, koska se
antaa evaat jatkaa poronhoitoa ja yllapitdd poronhoitokulttuuria, eldamantapaa. Poron
teurastuksesta ennen saadusta ja ihmisravinnoksi kaytetysta 25 jakeesta kaytetéan
nykyaan kahta tai kolmea ja loput menevat suurelta osin lemmikkielainten ruuaksi.

Hankkeen tarkoituksena on luoda pohja sille, etta Savukoskelle perustetaan Lapin
ruokaperinnekeskus, johon lahivuosina toteuttavalla hankekokonaisuudella kerataan
Lapin ruokaperinne ja jota hyédynnetaan Lapin matkailussa ja jonka avuila pidetaan
ylla lappilaista kulttuuria. Ruokaperinteen keruun ja hyédyntadmisen kohteena ovat
poron liséksi, riista, kala ja marjat. Hankekokonaisuuden tarkoituksena on avata tie
laajemminkin perinteiden hyddyntadmiseen ja niiden kunnioittamiseen. Itd-Lappi ko-
konaisuudessaan sopii hankealueeksi tdhan tarkoitukseen erittdin hyvin.

Hankkeen tavoitteena on aloittaa ruokaperinnehankekokonaisuus. Ensimmaisen
hankkeen tavoitteena on aloittaa ruokaperinteen keruu Ita-Lapissa 70-80 -vuotiaiden
ihmisten parissa. Perinneruokatyotd tehddan tunnetuksi Savukosken kuivalihamark-
kinoiden ohessa perinneruokaravintoloilla. Hankkeen tavoitteena on kerata talteen
vanhat perinneruokien valmistustavat ja selvittda perinneruokien valmistus suurem-
massa mittakaavassa esimerkiksi matkailupalvelujen ohjelmanumerona. Hankkeessa
kaydaan lapi koko raaka-aineiden tuottamisen ketju, niin etta raaka-aineet ja talteen-
oton toimenpiteet tayttavat nykyaikaiset elintarvikehygieeniset vaatimukset. Kaytan-
ndssa tama tarkoittaa esimerkiksi yhteistyén sopimista 1-3 poroteurastamon kanssa.
Hankkeen tavoitteena on myds toteuttaa perinneruokateema saannéllisesti 1ta-Lapin
julkisissa ruokapalveluissa.

Hankkeen suunniteltu kesto olisi 2 vuotta ja kokonaisbudijetti n. 200.000 €. Tarvittava
omarahoitusosuus selvida rahoitusneuvotteluissa. Aikaisemmissa hankkeissa oma-
rahoitusosuus on ollut 20-25%.

Kuntayhtyman johtajan esitys: Yhtymahallitus hyvaksyy hankkeen jatkovalmistelun.
Valmis hankehakemus tuodaan yhtymahallituksen kasiteltdvaksi.

Paatds: Hyvaksyttiin yksimielisesti.

Hankevalmistelun my6ta hankkeen toimenpiteet ovat tarkentuneet. Hankkeeseen
liittyvien sidosryhmien kuten alueen poroteurastamoiden, Paliskuntainyhdistyksen ja
yrittdjien kanssa on neuvoteltu hankkeen toteutuksesta. Rahoittajan kanssa on myds

A~

Puheenjohtajan nimikirjaimet Paoytakirjantarkastajien nimikirjaimet
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Yhtymahallitus Sahképostikokous 18.3.-24.3.2020

kayty neuvotteluja. Hankkeelle haetaan Lapin ELY-keskukselta Maaseuturahastosta

85%:n rahoitusta. Omarahoitusosuus 15% koostuisi kuntien ja kuntayhtyman rahalli-

sesta panoksesta ja lisdksi Savukosken kunta osallistuisi omarahoitusosuuteen myos
tydpanoksella.

Hankkeen virallinen nimi on nyt Aitoja ja perinteisia tuotteita Lapin luonnosta, Lapin
perinneruokahanke, joka on osa suunnitellun Lapin perinneruokien hyddyntamisen
hankekokonaisuutta.

Hankkeen tarkoituksena on aloittaa perinneruokahankekokonaisuus, jonka seurauk-
sena perinneruuat alkavat palata paikalliseen kulttuuriin, mutta etenkin matkailuelin-
keinon ja julkisten ruokapalveluiden kayttéon.

Hankekokonaisuuden tarkoituksena on luoda pohja sille, etta Ita-Lappiin Savukoskel-
le perustetaan Lapin ruokaperinnekeskus, johon lahivuosina toteuttavalla hankeko-
konaisuudella kerataan Lapin ruokaperinne ja jota hyodynnetaan Lapin matkailussa
ja jonka avulla pidetaan ylla lappilaista kulttuuria. Hankkeessa jokaisessa Ita-Lapin
kunnassa kehitetddn ruokamatkailua ja perinneruokakulttuuria. Ruokaperinteen ke-
ruun ja hyédyntéamisen kohteena tulevat poron lisdksi olemaan, riista, kala, marjat ja
muut luonnontuotteet. Hankkeen tarkoituksena on avata tie laajemminkin perinteiden
hyédyntdmiseen ja niiden kunnioittamiseen. Itd-Lappi kokonaisuudessaan sopii han-
kealueeksi tdhan tarkoitukseen erittdin hyvin.

Hankekokonaisuuden ensimmaisen hankkeen tavoitteena on luoda kahdeksan perin-
teista pororuokalajia asiakkaiden kayttéon ravintolaympéristossa, osin myos julkisis-
sa ruokapalveluissa. Hanketyon kohteeksi valitaan osin sellaiset ruokalajit, joiden
elintarvikekayttoon hyvaksytyt raaka-aineet saadaan jo nykyisista poroteurastamo-
kaytannoista ja osin sellaiset, joita varten hankkeen taytyy tehda talteenotosta lahtien
tydmenetelmakuvaukset poroteurastamokaytantéihin ja pakkaus/ kuljetuskaytantoi-
hin. Ita-Lapissa on kolme hyvaksyttya poroteurastamoa ja niihin kohdistuu jatkuva
paine saada enemman raaka-aineita elintarvikeketjuun hyédynnettavaksi. Hankkeen
avulla tehdaan myos kypsennys- ja valmistusohjeet (reseptiikka) valituille ruokalajeil-
le niiden erilaisia valmistus-vaihtoehtoja ja -maaria testaten ja selvittden seka anne-
taan ideoita erilaisten elamystapahtumien jarjestamiseen, esimerkiksi kuinka esilla
olevaan ruokalajiin voidaan liittda sen perinteeseen liittyva tarina.

Lisaksi hankkeen tavoitteena on aloittaa vanhojen perinneruokien valmistustapojen
keruu ja selvittaa perinneruokien valmistus suuremmassa mittakaavassa matkailu-
palvelujen ohjelmanumerona ja toteuttaa perinneruokateemaa saénnéllisesti Ita-
Lapin julkisissa ruokapalveluissa.

Hanke tekee toiminnallaan my®&s tunnetuksi suomalaisen poronliha saamia EU:n
suojattuja alkuperanimityksia, etenkin Lapin Poron kuivalihan osalta ja kehittéda poro-
talouteen liittyvaa kiertotaloutta, jossa kaikki porosta saatavat raaka-aineet menevat
tulevaisuudessa hyotykayttoon.

Hankkeen paakohderyhmana ja hyédynsaajina ovat Ita-Lapin alueella toimivat ruo-
kapalvelutoimintaa tekevat matkailuyrittajat, julkisten ruokapalveluiden toimijat, pe-
rinneruokien valmistusta taitavat italappilaiset, alueen teurastamot ja kaikki Itd-Lapin
asukkaat, joita perinneruoka-asiat kiinnostavat.

Esityslistan liitteend 1 on hankesuunnitelma, joka sisaltda hankkeen kustannusar-
vion ja rahoitussuunnitelman.

=

Puheenjohtajan nimikirjaimet Poytakirjantarkastajien nimikirjaimet




ITA-LAPIN KUNTAYHTYMA

Yhtymahallitus

Kokouspaivamaara

Sahkopostikokous 18.3.-24.3.2020
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Hankkeen suunniteltu kesto on 19 kk ja kokonaisbudjetti 223 657 €, josta omarahoi-
tusosuus on 33 549 €. Hanke toteutetaan yhteishankkeena Savukosken kunnan
kanssa. Kuntayhtyman budjetti on 200 505 € ja Savukosken kunnan 23 152 €. Alla

Hankkeen kokonaisbudjetti ja rahoitus

ITA-LAPIN KY JA SAVUKOSKEN KUNTA YHTEENSA

Yhteenveto kuluista 2020 2021|Yhteensa
Henkilostokustannukset 39 463 83274 122737
Ostopalvelut 26560 18950 45510
Matkakustannukset 5250 8 750 14 000
Vuokrat 4500 4500 9000
Muut kustannukset 8 500 5500 14 000
Vililliset kustannukset, Flat rate 15% 5919 12 491 18410
Kustannukset yhteensa 90192| 133465| 223657
RAHOITUS 2020 2021|Yhteensad
EAKR 85 % 85,0 % 76663 113445| 190108
Omarahoitus 15%
Kunnat ja kuntayhtymad (rahallinen panos) 11,18% 10083,5( 149214 25005
Savukosken kunta (ty6panos) 3,82 % 3445,3] 50984 8544
Rahoitus yhtensa 90192 133465| 223657
Kunnille esitettavat maksuosuudet ja tyépanos:
OMARAHOITUSOSUUS V. 2020' v. 2021| Yhteensd
Kemijarvi rahallinen panos 1680 2487 4167
Salla rahallinen panos 1680 2487 4167
Savukoski rahallinen panos 1680 2487 4167
Savukoskityépanos 3446 5098 8544
Pelkosenniemi rahallinen panos 1680 2487 4167
Posio rahallinen panos 1680 2487 4167
Kuntayhtyma rahallinen panos 1683 2487 4170

13529 20020 33549

Kuntayhtyman johtajan esitys:

1) Yhtymaéhallitus hyvaksyy liitteen 1 mukaisen Lapin perinneruckahankkeen hanke-
suunnitelman ja rahoitushakemuksen jattamisen Lapin ELY-keskukselle

31.3.2020 paattyvaan rahoitushakuun.

2) Yhtymahallitus esittda jasenkunnille maksuosuustaulukon mukaisien rahoitus-
osuuksien seka tydpanoksen varaamista hankkeen omarahoituksen kattamisek-
si. Kuntayhtyman rahoitusosuus katetaan rahoitusosuudet projekteille budjetti-

kohdasta.

Paatos: Kuntayhtyman johtajan esitykset tulivat hyvaksytyksi 14 vastauksella. Yksi

yhtymahallituksen jasen ei ottanut kantaa asiaan.

Puheenjohtajan nimikirjaimet

Poytakirjantarkastajien nimikirjaimet




Yhtymahallitus 24.3.2020 § 17, Liite 1

versio 17.3.2020

AITOJA JA PERINTEISIA TUOTTEITA LAPIN LUONNOSTA

LAPIN PERINNERUOKIEN HYODYNTAMISEN -HANKEKOKONAISUUS

(2020-2026)

LAPIN PERINNERUOKAHANKE, | vaihe

(2020-2021)

“Poronlihasta ei tulla koskaan saamaan sitd hintaa, mikd siitd pitéisi saada,
ennen kuin siihen liitetddn tarinat, jotka esi-isimme ovat poronhoitajina
vuosisatojen aikana kokeneet.”

ajattelija Ité-Lapista
”On hyvin tunnettua se, ettd matkailija haluaa tietdd tdnddn poronlihan al-
kuperdn. Esimerkiksi Inarin kunnan alueella ravintoloissa tarjottava poron-

liha on 99 %:sti inarilaista.”

Petri Selander
Lapin Keittimestareiden puheenjohtaja



1. Tiivistelma

Matkailu on kasvanut viime vuosina nopeasti suureksi elinkeinoksi Lapissa. Ruokamatkailu ei ole kuitenkaan
yleistynyt, vaikka Lapissa, jos missd, on runsas ja suoraan luonnosta saataviin raaka-aineisiin nojaava rikas
ruokaperinne. Matkailu tarjoaa loistavan ymparistdn tarjota nykyaikaisille kuluttajille perinteisid ruokia
elamyksina ja ohjelmanumeroina, joiden hinnoittelussa pohjoisen raaka-aineille ja niiden kasittelylle saatai-
siin riittava kate.

Hankkeen tarkoituksena on aloittaa perinneruokahankekokonaisuus, jonka seurauksena perinneruuat alka-
vat palata paikalliseen kulttuuriin, mutta etenkin matkailuelinkeinon ja julkisten ruokapalveluiden kaytt6on.

Hankekokonaisuuden tarkoituksena on luoda pohja sille, ettad Itd-Lappiin Savukoskelle perustetaan Lapin
ruokaperinnekeskus, johon ldhivuosina toteuttavalla hankekokonaisuudella keratadn Lapin ruokaperinne ja
jota hydodynnetaan Lapin matkailussa ja jonka avulla pidetaan ylla lappilaista kulttuuria. Tassd hankkeessa
jokaisessa Ita-Lapin kunnassa kehitetdan ruokamatkailua ja perinneruokakulttuuria. Ruokaperinteen keruun
ja hyodyntamisen kohteena tulevat poron lisdksi olemaan, riista, kala, marjat ja muut luonnontuotteet.
Hankkeen tarkoituksena on avata tie laajemminkin perinteiden hyddyntamiseen ja niiden kunnioittami-
seen. Ita-Lappi kokonaisuudessaan sopii hankealueeksi tahan tarkoitukseen erittdin hyvin.

Hankekokonaisuuden ensimmaisen hankkeen tavoitteena on luoda kahdeksan perinteistd pororuokalajia
asiakkaiden kayttoon ravintolaymparistossa, osin myos julkisissa ruokapalveluissa. Hanketyon kohteeksi
valitaan osin sellaiset ruokalajit, joiden elintarvikekdyttoon hyvaksytyt raaka-aineet saadaan jo nykyisista
poroteurastamokaytdanndistd ja osin sellaiset, joita varten hankkeen taytyy tehda talteenotosta ldhtien
tydmenetelmékuvaukset poroteurastamokéytant6ihin ja pakkaus/kuljetuskdytantéihin. Hankkeen avulla
tehddan myos kypsennys- ja valmistusohjeet (reseptiikka) valituille ruokalajeille niiden erilaisia valmistus-
vaihtoehtoja ja -maaria testaten ja selvittden sekd annetaan ideoita erilaisten eldamystapahtumien jarjesta-
miseen, esimerkiksi kuinka esilld olevaan ruokalajiin voidaan liittda sen perinteeseen liittyva tarina.

Lisdksi hankkeen tavoitteena on aloittaa vanhojen perinneruokien valmistustapojen keruu ja selvittda pe-
rinneruokien valmistus suuremmassa mittakaavassa matkailupalvelujen ohjelmanumerona ja toteuttaa
perinneruokateemaa saanndllisesti Itad-Lapin julkisissa ruokapalveluissa. Hankkeen tulokset julkistetaan
Savukosken kuivalihamarkkinoilla kevaalla 2021.

Hanke tekee toiminnallaan my6s tunnetuksi suomalaisen poronliha saamia EU:n suojattuja alkuperanimi-
tyksia, etenkin Lapin Poron kuivalihan osalta ja kehittdaa porotalouteen liittyvaa kiertotaloutta, jossa kaikki
porosta saatavat raaka-aineet menevat tulevaisuudessa hyotykayttoon.

Hankkeen paakohderyhmana ja hyddynsaajina ovat Itd-Lapin alueella toimivat ruokapalvelutoimintaa teke-
vat matkailuyrittdjat, julkisten ruokapalveluiden toimijat, perinneruokien valmistusta taitavat itdlappilaiset
ja kaikki Ita-Lapin asukkaat, joita perinneruoka-asiat kiinnostavat. Hankkeen tulokset ovat kaikkien kaytos-
sa. Hankealueena on Ita-Lappi.

Hankkeen suunniteltu kesto on 20 kk ja kokonaisbudjetti n. 223.000 €.

2. Taustajatarve
Matkailu on kasvanut viime vuosina nopeasti suureksi elinkeinoksi Lapissa. Ruokamatkailu ei ole kuitenkaan
yleistynyt, vaikka Lapissa, jos missa, on runsas ja suoraan luonnosta saataviin raaka-aineisiin nojaava rikas

ruokaperinne. Perinne, jonka luulisi olevan hyodyksi kaytettyna yksi Lapin matkailun valttikorteista samaan
aikaan kun ruuan alkupera kiinnostaa yhtd enemman asiakkaita. Matkailu tarjoaisi loistavan ympariston



tarjota nykyaikaisille kuluttajille perinteisia ruokia elamyksina ja ohjelmanumeroina, joiden hinnoittelussa
pohjoisen raaka-aineille ja niiden kasittelylle saataisiin riittdva kate. Monet asiat pohjoisen matkailussa on
osattu jo tuotteistaa, mutta ruoka ja siihen liittyvat elamykset tulevat jalkijunassa.

Ruokamatkailun kehittamistd ajatellen, perinneruuat olisivat valmis ‘paketti’. Ne ovat olemassa ja niihin
liittyen kaikki on myonteistd; ne ovat aitoja, luonnonmukaisia, lisdaineettomia ja nykyihmisen silmissa ar-
vokkaita alkuperaisia asioita. Niiden funktio on my6s monella muulla tavalla positiivinen: niiden avulla voi-
daan pitda ylla Lapin matkailun vetovoimaa, sdilyttdd paikallisia, vanhoja tapoja ylikansallisten muoti-
ilmididen puristuksessa, aikaansaada uudenlaista yritystoimintaa ja lisdansioita paikallisille toimijoille, mo-
nipuolistaa ruuan valmistuksessa kdytettavia raaka-aineita ja pitaa ylla omavaraisuuttakin.

Viimeisin Lapissa tehty perinneruokatyd on v. 1981 julkaistu Lapin Korkeakouluseura ry:n tekema Lapin
ruokia; poroa, lohta, hillaa -kirja, minka jalkeen kokonaisvaltaisesti asiaan ei ole kiinnitetty huomiota muu-
toin kuin joitakin pienia paikallisia perinneruokatapahtumia toteuttaen ja perinneruokamonisteita julkais-
ten. Savukosken kuivalihamarkkinoilla on pidetty jo yli 30 vuotta esilla perinneruokia porosta, mutta naita
ei ole voinut ottaa kaupalliseen kayttoon.

Jos ruokamatkailun kehittdminen Lapissa jostain aloitetaan, aloitettakoon se perinneruuista. Ja kaytetta-
kéon asiassa vetoapuna nimenomaan matkailua ja sen "buumia’. Perinneruokiin liittyvalle kehittamistoi-
minnalle on Lapissa suuri tarve. Tyo aloitetaan Savukoskella, jossa tyota on tehty kuivalihamarkkinoiden
yhteydessd kauan ja mika on helppo laajentaa koko Ita-Lapin kadsittavdksi toiminnaksi. Ita-Lapissa nama
perinteet ovat yha osa paikallista kulttuuria.

3. Hankekokonaisuuden tarkoitus ja tehtava

Perinneruokien sadnnoéllisen hyédyntamisen eteen on tehtdva suuri ty6. Se, missad perinneruoka tehtiin
ennen perhekeskeisesti pienessd mittakaavassa kyseessd olevan raaka-aineen saatavuussesonkiaikana,
haasteena niiden kdyton elvyttdmisessd on raaka-aineiden keruun, talteenoton ja esikdsittelyn ja -
valmistuksen lisdksi se, ettd niitad olisi tarjolla my6s raaka-aineiden saatavuussesongin ulkopuolella. Oma
lukunsa on myos valmistusmittakaavan suuruuteen varautuminen; nyt perinneaterian nauttijoita ajatellaan
olevan kymmenia, jopa satoja illassa - ja monta iltaa perakkain.

Perinneruokien palauttaminen historian hamarasta nakyvaksi ja saannolliseksi osaksi lappilaista ruokapoy-
tda vaatii suuret resurssit ja oikeanlaisen "kasvu’ympariston. Tyo ei tule tehtya yhdessa kehittamishank-
keessa, vaan vaaditaan monta hanketta. Tassa hankesuunnitelmassa esitetddan kolmen hankkeen kokonai-
suus, jonka avulla Lapin perinneruuat palaavat osaksi lappilaista ruokakulttuuria. Ita-Lappi on hyva paikka
toteuttaa asia, koska sielld on vield olemassa vanhaa ruokakulttuuria ja sen taitajia.

Keskeinen asia hankekokonaisuudessa on se, ettd siind luodaan toimintamalli, perinneruokaportaat -
opastusjarjestelmd, jonka mukaan edeten kenen tahansa toimijan on mahdollista luoda ruokaan liittyvia
perinneruoka -elamyksid. Hankkeet etenevat toisiaan seuraten silla edellytyksella, ettd edellinen hanke on
tayttanyt sille asetetut tavoitteet. Talla hankesuunnitelmalla tullaan hakemaan rahoitusta kokonaisuuden
ensimmaisen vaiheen toteuttamiseen. Hankesuunnitelma on valmisteltu Paliskuntain yhdistyksen, Ita-Lapin
kuntayhtyman, Savukosken kunnan ja Samperin Savotta -yrityksen yhteistyona kayttden apuna paikallisia
asiantuntijoita.

HANKEKOKONAISUUDEN KOLME VAIHETTA OVAT LYHYESTI KUVATTUNA SEURAAVAT:

|  Perinneruokatyo aloitetaan poro -perinneruuilla Itad-Lapissa



Hankkeella avataan paa perinneruokiin luomalla kaupalliseen hyédyntamiseen 8 perinteista poro-
ruokaa tyoohjeineen raaka-aineiden hygieenisesta talteenotosta ja esikasittelysta reseptiikan te-
kemisen kautta ravintolaymparistossa ja osin julkisissa ruokapalveluissa hyddynnettaviksi elamys-
ruokalajeiksi. Hanke toteutetaan Ita-Lapin alueella ja sen pdamaarana on aloittaa valmistelut, joi-
den tuloksena saadaan talteen italappilaisten perinneruokataitajien osaaminen, luodaan perinne-
ruokaportaat -opas ja perustetaan Lapin perinneruokien tieto-taitokeskus Savukoskelle hankekoko-
naisuuden myohadisemmassa vaiheessa. Hankkeen suuri esilletulo ja tulosten esittely tapahtuu Sa-
vukoskella kevattalvella 2021 tapahtuvien kuivalihamarkkinoiden yhteydessa, jolloin jarjestetdan
Savukosken perinneruokatapahtuma hankkeen yhteisty6kumppanina toimivassa Samperin Savotan
poroperinneruokaravintolassa. Tahan loppundytokseen kutsutaan mukaan Ita-Lapissa toimivien
ruokaa tarjoavien matkailuyritysten edustajat ja asiaan kuuluvat p&dattdjat. Hanke jatkaa toimin-
taansa syksylld 2021 alueen ruokapalvelutoimijoiden kanssa ensimmaisen hankevuoden aikana saa-
tujen tietojen ja opitun pohjalta. Hanke alkaa kesalla 2020 ja kestaa vuoden 2021 loppuun.

Raaka-ainepohjan laajentaminen, Perinneruokaportaat -oppaan tekeminen ja Ita-Lapin
ruokaperinnekeruun aloittaminen

Perinneruokateemaa jatketaan toisessa hankkeessa laajentaen repertuaari myoés muihin perintei-
siin lappilaisiin raaka-aineisiin eli riistaan, kalaan, marjoihin ja muihin luonnontuotteisiin. Tavoit-
teena on 20 perinneruuan kayttoonotto. Myds porosta saatavien perinneruokien kehittamista jat-
ketaan. Avuksi tahan tyohon etsitdan hankkeen alussa raaka-aineiden ja ruokalajien esivalmistus-
toihin halukkaita yrityksid. Tassa vaiheessa aloitetaan myds perinneruokaportaiden eli oppaan
luominen, jota noudattamalla kenen tahansa toimijan on mahdollista hyédyntda perinneruokia
raaka-aineiden hankinnasta asiakkaille tarjottavaan, suunniteltuun ruokaeldamystapahtumaan asti.
Hankkeeseen osallistuu téssa vaiheessa jokaisesta Itd-Lapin kunnasta vahintaan yksi matkailuyritys
useita perinteisia raaka-aineita ja ruokalajeja hyddyntaen ja julkiset ruokapalvelut useasta kunnasta
toteuttavat vuodenkiertoon liittyen Itad-Lapissa hankkeen aikana 2-3 perinneruokapaivaa hankkees-
sa yleiseen kayttoon tehdyn ruokaperinnekalenterin mukaisesti. Timan hankevaiheen aikana aloi-
tetaan myos Ita-Lapissa ruokaperinteen keruutyd, jolloin hanke “laskeutuu’ koko Itd-Lapin vaeston
pariin vanhojen osaajien tiedot nykyaikaisilla sdhkoisilla menetelmilla tallentaen. Monin paikoin ka-
silld ovat viimeiset hetket, kun vanhoja perinneruokien taitajia on vield keskuudessamme. Tall6in
otetaan huomioon se, ettd materiaalia tullaan tarjoamaan televisiossa esitettaviaksi ohjelmaksi,
jonka avulla hanke tekee Lapin perinneruuat tunnetuksi koko maassa ja rohkaisee muitakin maa-
kuntia aloittamaan samanlaisen tyon. Hankkeessa esitetdan yksityiskohtainen suunnitelma Savu-
koskelle perustettavasta Lapin Perinneruokakeskuksesta ja esitetdan sille rahoitussuunnitelma.
Hanke tekee opintomatkan Venajalle, jossa esimerkiksi poron teurastuksessa saatavien sivutuottei-
den hyodyntaminen on pidemmallad (tai vanhoja taitoja ei ole paastetty ruostumaan yhta pahasti)
kuin Suomessa.

Lapin Perinneruokakeskuksen perustaminen ja perinneruokabuumin -ja osaamisen levittaminen
koko Lappiin

Kolmannessa hankkeessa perustetaan Lapin perinneruokakeskus Savukoskelle. Aiemmissa hank-
keissa saatua tietoa aletaan tarjota sen toimesta ympari Lappia matkailu- ja ruokapalveluyritysten,
julkisten keittididen ja alan oppilaitosten kdyttéon erilaisina kursseina ja koulutuksina perustuen
etenemiseen perinneruokaportailla. Nain perinneruokien hyédyntdaminen laajennetaan koko Lapin
maakuntaan ja Pohjois-Pohjanmaan maakuntaan poronhoitoalueen osalta ja jatketaan vuorovaiku-
tusta matkailuyrittajien ja julkisen ruokapalvelun edustajien kanssa. Lisaksi hankkeessa tehdaan pe-
rinneruokia tunnetuksi jarjestamalla perinneruokatapahtumia eri puolilla Lappia (esimerkiksi em.
koulutukseen osallistuvien kanssa) ja samalla laajennetaan ruokaperinteen keruutyd koskemaan
koko Lappia (samaten esimerkiksi em. koulutukseen osallistuvien kanssa). Hanke tekee hankkeessa
tehdyistd perinneruuista ‘keittokirjan’, joka sisdltda myos ideoita perinneruokatilaisuuden jarjes-
tamiseen ja ohjeita hinnoitteluun.



Hankekokonaisuuteen liittyen on olemassa myos paljon toimenpiteita, jotka ovat kaikille vaiheille yhteisia.
Ne ja hankevaiheiden omat spesiaalitoimet kuvataan ja tuodaan esiin kutakin osaa koskevassa hankesuun-
nitelmassa. Seuraavassa on esitetty yksityiskohtainen hankesuunnitelma kokonaisuuden ensimmaisen vai-
heen, Lapin perinneruokahanke I, toteuttamiseksi v. 2020-2021.

4. LAPIN PERINNERUOKAHANKE I

4.1 Hankkeen tarkoitus ja tarve

Hankkeen tarkoituksena on aloittaa ‘porolla’ tyo, jonka seurauksena itdlappilaiset perinneruuat alkavat
palata paikalliseen kulttuuriin, mutta etenkin matkailuelinkeinon ja julkisten ruokapalveluiden kayttoon.
Kyseessa on ensimmaisesta hankevaiheesta lahtien suuri ja monimutkainen tydkokonaisuus, jonka kohtee-
na on koko elintarvikeketju raaka-aineiden hankinnasta, esikasittelysta ja -valmistamisesta, valmistamisesta
keittioympadristossd, sdilyttamisestd/varastoinnista eri vaiheissaan ja tarjoilusta asiakkaille suunniteltuna
mieleenpainuvana elamysruokailutapahtumana.

Hankkeen tarve on suuri ajatellen sen kulttuurista merkitysta tai potentiaalia matkailun hyodyntamisessa
(makrotaso), mutta myos sen pienemmat seikat (mikrotaso), kuten paikallisen toimeliaisuuden lisdaminen,
poroteurastuksen sivutuotteiden hyotykayton lisadminen ja niistd saatavan hinnan paraneminen, on tarke-
aa.

Ita-Lapissa on kolme hyvaksyttyd poroteurastamoa ja niihin kohdistuu jatkuva paine saada enemman raaka-
aineita elintarvikeketjuun hyédynnettdvaksi. Nykyisen mallin mukaan poroteurastamot tuottavat vain seit-
seman raaka-ainejaetta, joita hyodynnetdan kaupallisesti elintarvikeketjussa (36 mahdollisesta): liha, sydan,
maksa, munuaiset, keuhkot, kieli ja kateenkorva. Monta perinneruokalajia jda vield toteuttamatta raaka-
aineen puuttumisen takia. Kaikenlaiset monimutkaiset poronlihankasittelyn ja -jalostuksen vaatimukset
osataan jo tayttda, nyt on aika tdydentda tata osaamista ihmisravinnoksi kelpaavien sivutuotteiden osalta.
Voimistuva matkailuelinkeino antaa siihen hyvdat mahdollisuudet ja samalla opimme itsekin arvostamaan
omaa kulttuuriamme.

Hankkeen tarkoituksena on ennen kaikkea tehda asennemuokkaustydtda maaseudun autioituessa Suomes-
sa: meilld on historia, juuret ja ikiaikainen arktisen alueen tieto-taito, joista voimme olla ylpeitd. "Me
olemme jotakin, me osaamme elda taalla, me ja meidan perinteemme ovat nahtadvyys, tulkaa katsomaan
meitad tdanne revontulten alle”. Hankkeen tarve Lapissa syrjaseudun ihmisten itsetunnon kohottamisessa on
hyvin keskeinen.

4.2 Hankkeen tavoitteet

Hankkeen tavoitteena on luoda 8 perinteistd pororuokalajia asiakkaiden kaytt6on ravintolaymparistossa,
osin myos julkisissa ruokapalveluissa. Hankkeen tavoitteena on valita osin sellaiset ruokalajit (4 kpl), joiden
elintarvikekayttoon hyvaksytyt raaka-aineet saadaan jo nykyisista poroteurastamokaytanndista ja osin sel-
laiset (4 kpl), joita varten hankkeen taytyy tehda talteenotosta ldhtien tydmenetelmakuvaukset poroteuras-
tamokaytantoihin ja talteenoton jalkeisista toimenpiteista, joiden avulla tarkastetut raaka-aineet pakataan
ja siirretaan/kuljetetaan esikasiteltaviksi ja esikdsitellaan valmistusta varten, jotta namakin tulisivat hyvak-
sytyiksi elintarvikekaytt6on. Tydomenetelmakuvaukset hyvaksytetdaan viranomaisella.



Hanke tekee myds kypsennys- ja valmistusohjeet (reseptiikan) valituille ruokalajeille niiden erilaisia valmis-
tusvaihtoehtoja ja -maaria testaten ja selvittden. Hanke antaa myos ideoita erilaisten elamystapahtumien
jarjestamiseen, esimerkiksi kuinka esilla olevaan ruokalajiin voidaan liittda sen perinteeseen liittyva tarina.
Hanke antaa myds ohjeet perinneruokalajien hinnoitteluun.

Hankkeen tavoitteena on myds muokata perinneruokiin kohdistuvia asenteita kahdella tapaa:
1) Hankkeen tulokset esitelladn Savukosken kuivalihamarkkinoilla kevaallad 2021
2) Syksylla 2021 kaikki se, mitda hankkeen ensimmaisen syksyn aikana v. 2020 tehtiin yhdessa opetel-
len ja menetelmia kehittden, hankkeen toisena syksyna se jarjestda, ettd hankealueen kunnista 1-2
ruokapalvelua tarjoavaa yritysta tai julkista ruokapalvelua alkaa kokeilla hankkeessa tehtyja perin-
teisia pororuokalajeja.

Asennemuokkauksen lisdksi tavoitteena on paasta tarkemmin myos havaitsemaan, etenkin syksylla 2021,
minka verran poron ollessa kyseessad ruokapalveluyritykset itse kykenevat tekemaan perinneruokalajeihin
liittyvia toimenpiteitd ja mika on lopullinen tarve I6ytaa uusia yhteistyo- ja yrityskumppaneita esimerkiksi
nk. valityovaiheisiin eli raaka-aineiden esikasittelyyn ja -valmistukseen.

Hankkeen loppuvaiheessa on myos tavoitteena tehda kartoitus itdlappilaisten perinneruokataitajien ja -
ruokalajien maarasta hankkeen seuraavan vaiheen toteutussuunnittelun helpottamiseksi. Kaikki hankkeen
tyot, tyovaiheet ja niistd saadut kokemukset kirjataan tarkasti ylos, silla tdma tieto-taito palvelee seuraa-
vassa hankkeessa Perinneruokaportaat -oppaan tekemistd. Hankkeen edustajat kayvat vield ennen ensim-
maisen vaiheen paattymista keskustelut eri tahojen kanssa siitd, kuinka Savukoskelle suunniteltu Lapin Pe-
rinneruokakeskus resursoidaan, rahoitetaan ja perustetaan.

Lisdksi hankkeen tavoitteena on tehda toiminnallaan tunnetuksi suomalaisen poronlihan saamia EU:n suo-
jattuja alkuperanimityksia, etenkin Lapin Poron kuivalihan osalta ja kehittda porotalouteen liittyvaa kierto-
taloutta, jossa kaikki porosta saatavat raaka-aineet menevat tulevaisuudessa hyotykayttoon.

4.3 Kohderyhmat, hyodynsaajat ja hankealue

Hankkeen padkohderyhmana ja hyodynsaajina ovat Itd-Lapin alueella toimivat ruokapalvelutoimintaa teke-
vat matkailuyrittajat, julkisten ruokapalveluiden toimijat, perinneruokien valmistusta taitavat itdlappilaiset
ja kaikki Ita-Lapin asukkaat, joita perinneruoka-asiat kiinnostavat. Erityisid, pienempia kohderyhmia ja hyo-
dynsaajia ovat poroteurastamoilla toimivat poronomistajat ja alueen ruokapalveluyrittajat, joilla olisi kiin-
nostusta osallistua perinneruokien raaka-aineiden kasittelyyn ja esivalmistukseen. Vaikka hanke toteute-
taan padosin ruoka-alan ammattilaisten kanssa, hanke esittelee tekemistdaan jokaisessa kunnassa jarjestet-
tavassa perinneruoka -infotilaisuudessa kaikista asiasta kiinnostuneille, kotikokeillekin. Hankkeen tulokset
ovat kaikkien kaytdssa. Hankealueena on Ita-Lappi.

4.4 Hankkeen toteuttaminen

Hanke toteutetaan neljan toimijan, asiantuntijan muodostamana yhteistytkokonaisuutena. Edelld on tuotu
esille hankekokonaisuuden ja sen ensimmaisen vaiheen sisaltd paapiirteissdan. Seuraavaksi ensimmaisen
vaiheen (hankkeen) toteuttaminen kuvataan yksityiskohtaisesti hankkeessa toimivien tehtdvat ja vastuut
kuvaamalla:



PROJEKTIPAALLIKKO

(hankkeen johtaminen, koordinointi ja suuri joukko erilaisia tyotehtavia)

Projektipaallikkd vastaa hankkeen toteuttamisesta. Han koordinoi hankkeen eri toimet toimivaksi kokonai-
suudeksi, toimii yhdyssiteena osakokonaisuuksien ja asiantuntijoiden valilla ja hoitaa hankkeen yleiset asiat
kuten maksatukset, raportoinnin ja tiedottamisen. Han on mukana hankkeen asiantuntija 1 ja 2 -
kokonaisuuksien toteuttamisessa ja kirjaa/kuvaa tarkasti ylos kaiken hankkeessa opitun Perinneruokapor-
taat -opasta varten, koska hanen taytyy osata jatkossa opettaa naiden suorittaminen muille kiinnostuneille.
Han laatii oppaasta ensimmaisen, pororuokalajeihin perustuvan version. Projektipaallikko vastaa tarvittavi-
en raaka-aineiden hankinnasta, pitda yhteytta hankkeeseen osallistuviin poroteurastamoihin ja poronlihan
pienjalostajayrityksiin, etsii yritys-yhteisty6kumppaneita perinneruokien raaka-aineiden esikasittelyyn ja -
valmistukseen, kouluttaa em. tahoja raaka-aineiden talteenottoon yhdessa asiantuntija 1:n kanssa ja osal-
listuu reseptiikan tekemiseen asiantuntija 2:n kanssa. Han vastaa riittdvassa maarin hankittujen, asiantunti-
javaiheessa 1:ssd saatujen esikasiteltyjen ja kdsittelemattomien raaka-aineiden siirtdmisesta ja sailyttami-
sesta asiantuntijavaiheeseen 2 ja jalleen tdman osan toteuttamisen jdlkeen, han vastaa esivalmistettujen
tuotteiden sdilyttamisesta ennen niiden tarjoamista hankkeen tapahtumissa. Ennen Savukosken paatapah-
tumaa, projektipaallikko jarjestaa 2-3 pienempaa maistatus- ja “testi’tilaisuutta hankkeessa valitulle asian-
tuntija/makuraadille.

Projektipaallikkd keraa erilaisia ideoita ja luo ensimmaiset ohjeet elamysruokatapahtumien jarjestamiseen
esimerkiksi tarinallistamisen ja malliesimerkkien avulla. Tata tyota helpottaakseen ja saadakseen hankkeelle
myonteista julkisuutta Itd-Lapissa, projektipaallikkd toteuttaa hankealueella kaikille avoimen ideakilpailun
siitd, minkalaisia elamyksia ja ohjelmanumeroita perinneruokatarjoilun yhteydessa voitaisiin jarjestaa. Kil-
pailun voittajat palkitaan ja heiddn ideansa esitetdaan Samperin Savotan poroperinneruokatapahtumassa.
Han koostaa hankkeessa saadut poroperinneruokahinnoittelussa tarvittavat tiedot ja luo ensimmaiset oh-
jeet eri ruokalajien hinnoitteluun. Han vastaa kevaalla 2021 Samperin Savotta -ravintolassa toteutettavasta
poroperinneruokatapahtumasta Samperin Savotan henkil6kunnan kanssa.

Syksylla 2021 kaikki se, mikd hankkeen ensimmaisen syksyn ja talven aikana tehtiin yhdessa opetellen, tes-
taten ja menetelmia kehittden, hankkeen toisena syksyna projektipaallikkd avustaa asiantuntijoiden kanssa,
ettd hankealueen jokaisesta kunnasta 1-2 ruokapalvelua tarjoavaa yritysta tai julkista ruokapalvelua alkaa
kokeilla hankkeessa tehtyja perinteisia pororuokalajeja ja kehittdaa niista elamysruokailuohjelmanumeron.
Projektipaallikon on talléin tuettava em. tahoja raaka-aineiden talteenotosta asiakkaille tapahtuvaan tarjoi-
luun asti, etta poroperinneruokia kokeilevat toimijat onnistuvat kokeilussaan.

Hankkeen loppupuolella projektipaallikko tekee kartoituksen itdlappilaisista perinneruokataitajista ja hei-
dan osaamistaan ruokalajeista jarjestamalld jokaiseen Itd-Lapin kuntaan asiasta oman tilaisuutensa esitte-
lemalld hanketta ja sen tuloksia. Kuntatilaisuuksien jalkeen projektipaallikkoé kdy tapaamassa vahintdaan 25
vanhaa perinneruokataitajaa heiddn kotonaan, joista han esivalitsee 8-10 vaiheessa (hanke Il) videoimalla
tehtdavaa perinnetalletusta varten. Hankkeen loppuosassa han myds haastattelee asiantuntijoita ja tekee
selvityksen Suomessa toimivien pienten asiantuntijakeskusten toiminnasta ja yllapito/rahoitusmalleista ja
esittdad talta pohjalta hankkeen loppuvaiheissa suunnitelman Savukoskelle perustettavasta Lapin perinne-
ruokakeskuksesta.

Projektipaallikkd osallistuu tarvittaessa seuraavan hankekokonaisuuden toteuttamissuunnitelman tekemi-
seen ja hankevalmisteluun.



ASIANTUNTIA 1
(perinneruokalajien valinta, menetelmdkuvausten (tydohjeiden) tekeminen raaka-aineiden talteen otta-
miseen ja raaka-aineiden esivalmistamiseen)
Projektipaallikén avuksi hankkeeseen palkataan asiantuntija, joka tekee esityksen kyseeseen tulevista pe-
rinteisestd pororuokalajeista. Hian tekee menetelméakuvaukset (tyoohjeet) valituille ruokalajeille elintarvi-
kehygienian huomioon ottaen toimenpiteille raaka-aineiden talteenotosta ja esikasittelysta, sailytykses-
td/pakkaamisesta ja siirtamisestd/kuljettamisesta esivalmistukseen asti teurastamokohtaisesti ja tekee
jatkuvaa yhteistyota elintarvikeviranomaisten kanssa tydmenetelmien uudelleen ohjeistamisessa ja kehit-
tdmisessa. Alustavasti on suunniteltu, etta tyon kohteeksi valitaan 8 perinteista pororuokalajia seuraavista:
- 2-3 poroveriruokaa:
- kampsut
- veripalttu/verileipa
- verimakkara
- paahdetut/hiillostetut putkiluut
- luikkuvelli
- keuhkopallerot
- 2 kuivalihakeittoa (itdlappinen ja jonkin muun alueen versio)
- maksakaristys
- koparavelli
- paakeitto

Asiantuntija 1 pitaa projektipaallikon kanssa yhteytta poroteurastamoihin ja poronlihan pienjalostajayrityk-
siin ja kouluttaa yhdessa projektipaallikon kanssa teurastamohenkilokunnan edustajia raaka-aineiden tal-
teenottoon ja muihinkin tarvittaviin toimenpiteisiin. Lisaksi han kouluttaa toimijoita, jotka tulevat kysee-
seen pororaaka-aineiden kasittelijoind ja ruokalajien esivalmistajina (esikypsennys). N&itd voivat olla esi-
merkiksi poronlihan pienjalostajayritysten edustajat. Asiantuntija 1 osallistuu myds reseptiikan tekemiseen.

Asiantuntija 1 antaa hankkeen aikana arvion siitd, minkalaiseen mahdolliseen lisédlaitekantaan poroperinne-
ruokien raaka-aineiden talteenotossa ja hyddyntamisessa olisi tarvetta investoida poroteurastamoilta ruo-
kalajien valmistuskeittidille saakka.

Hankkeen toisena syksyna asiantuntija 1 toimii projektipaallikon apuna.

ASIANTUNTUA 2

(ruokalajien esivalmistaminen, ruokalajien koevalmistaminen ('koekeittdminen ja reseptiikka®), esival-
misteiden ja ruokalajien sadilytysmenetelmat)

Hankkeen palvelukseen tulee ostopalveluperiaatteella asiantuntija 2 edellisessa kohdassa kuvattujen toi-
menpiteiden jatkoksi perinneruokalajien esivalmistamista, mutta etenkin kypsennys- ja valmistusohjeiden
(reseptiikka) tekemista varten. Ty6 edellyttda sangen laajaa koekeittdmista ja erilaisten kokeilujen tekemis-
ta eri madrien, valmistusvaihtoehtojen ja -laitteiden valilla. Asiantuntija 2 selvittdd myds menetelmat esi-
kypsennettyjen tai valmiiden ruokalajien sailyttamistavoiksi ennen loppukayttoa.

Asiantuntija 2:n osan toteuttamiseen osallistuvat my6s projektipaallikko ja asiantuntija 1.

Asiantuntija 2 voi olla my6s organisaatio tai yritys tai tarkoittaa tehtdavaan nimettyja useampia henkil6ita ja
heidan tyopanostaan.

Hankkeen toisena syksyna myos asiantuntija 2 toimii projektipaallikon apuna.



ASIANTUNTIA 3

(Savukosken poroperinneruokatapahtuman jarjestaminen kuivalihamarkkinoilla kevailla 2021)

Hanke ostaa tai vuokraa Samperin Savotta -ravintolalta Savukoskelta tarvittavat palvelut vuoden 2021 Kui-
valihamarkkinoiden yhteydessa jarjestettavaan hankkeen tulosten paaesittelytilaisuuteen, Savukosken Po-
roperinneruoka -tapahtumaan, jossa Ita-Lapin matkailuyrittdjat ja hankkeen jatkosta paattavat tahot saavat
tutustua hankkeessa tehtyihin poroperinneruokalajeihin perinneruokaravintolassa ja maistaa niita. Projek-
tipaallikko avustaa yrittdjatahoa tassa tehtavassa.

Hankkeen toiminta kuvamuodossa esitettyna:

l) Perinneruokaraaka-aineiden hygieeninen talteenotto
?) Rasaka-aineiden prosessointi, tycmenetelmit ja -kuvaukset
/g —‘5) Perinneruokalajien valmistustavat, koekeittdminen ja reseptiikka

4) Savukosken kunnan perinneruokatilaisuus

«eo siilytystavat - kuljetukset - kypsennys (1dmmitys)tavat...

Poroteurastamoiden kanssa tehdaan sopimus yhteistyosta hankkeen kanssa ja hankkeen edellyttdmien
toimien toteuttamisesta. Niille nimetaan yhteyshenkil6, joka vastaa toiminnasta ja toimii yhteyshenkilona
projektipdallikk6on pain. Hanke tekee Paliskuntain yhdistyksen kanssa yhteistyésopimuksen, jonka avulla
yhdistyksen hankkeeseen tuoman asiantuntijapanoksen matkakustannukset korvataan.

4.5 Aikataulu

Hanke toteutetaan ajalla 1.5.2020 - 31.12.2021. Hankkeen pikainen kdynnistdminen alkukesasta 2020 on
tarkeda, jotta asiantuntija 1 padsee tekemaan ajoissa menetelméakuvauksia ja tydohjeita raaka-aineiden
talteenottoon ajoissa (aloittaa tyonsa 1.6.2020). Niiden pitda olla valmiina ja viranomaisen hyvaksymat
lokakuun alussa 2020 poroteurastuskauden alkaessa. Projektipaallikko aloittaa tyonsa elokuussa 2020, jol-
loin han alkaa koordinoida hankkeen toimintaa.

v. 2020
toukokuu:
- Itd-Lapin kuntayhtyma laittaa projektipaallikon paikan hakuun

kesdkuu:
- valitaan projektipaallikko
- Itd-Lapin kuntayhtyma tekee sopimuksen asiantuntija 1 tydkokonaisuudesta
- asiantuntija 1 aloittaa tyonsa

heindkuu:
- asiantuntija 1 jatkaa tyotaan ja tekee ohjemateriaalit viranomaisen tarkasteltavaksi

elokuu:
- raaka-aineiden talteenoton menetelméakuvaukset ja tydohjeet toimitetaan viranomaiselle (asiantuntija 1)
- projektipaallikko aloittaa tydnsa, hankkeen laajempi aloittaminen, ohjausryhman 1. kokous
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- projektipaallikko tekee sopimukset asiantuntija 2 ja 3 tyokokonaisuuksista

syyskuu:
- raaka-aineiden talteenoton menetelméakuvausten ja tyéohjeiden hyvaksyttaminen viranomaisella (asiantuntija 1)

- asiantuntija 2 aloittaa tyonsa

- hankkeen alkamisesta tiedottaminen

- teurastuskauteen valmistautuminen: yhteydet poroteurastamoille, pienjalostajayrittdjiin ja mahdollisiin nk. valitdiden
yrittajiin, yhteistyosta sopiminen

- raaka-aineiden hankinnan, esikasittelyn ja perinneruokalajien valmistuksen toimien suunnittelu ja kdynnistaminen

- tarvittavan valineiston ja tilojen hankinta (pakkausmateriaalit, sailytys- ja kuljetusvélineet ja -tilat)

lokakuu:

- hanke taydessa vauhdissa: raaka-aineiden keruuta, talteenottoa, esikasittelya, ruokalajien esivalmistusta, valittujen poro-
ruokalajien koekeittadmista ja reseptiikan tekemista yhteistydssa asiantuntijoiden ja yhteistyokumppaneiden (poroteuras-
tamot, pienjalostajat, nk. valitdiden yrittdjat ym.) kanssa

- raaka-aineiden keruuta ja esikasittelya ja -valmistusta riittavan varaston luomiseksi hankkeen tarpeisiin

marraskuu-joulukuu:
- hanke taydessa vauhdissa: kokemusten yloskirjaamista Perinneruokaportaat -opasta ja hinnoittelutietojen jakamista var-
ten
- 1. asiantuntija/makuraadin maistatustilaisuuden jarjestaminen
- ohjausryhman 2. kokous
- raaka-aineiden keruuta ja esikasittelya ja -valmistusta riittavan varaston luomiseksi hankkeen tarpeisiin

v. 2021
tammikuu:
- raaka-aineiden talteenoton taydentaminen ja reseptiikan jatkotyostaminen
- 2. asiantuntija/makuraadin maistatustilaisuuden jarjestdaminen
- hankkeen etenemisestd tiedottaminen, valittujen perinteisten pororuokalajien paljastaminen
- ideakilpailun aloittaminen (osa tiedottamista), minkalaisia elamyksid ja ohjelmanumeroita perinneruokatarjoiluun voi-
daan liittaa
- yhteisty6n aloittaminen Samperin Savotan kanssa Savukosken poroperinneruokatapahtuman toteuttamiseksi huhtikuulla
- 1. maksatuksen tekeminen

helmikuu-maaliskuu:
- 3. asiantuntija/makuraadin maistatustilaisuuden jarjestaminen
- perinteisten pororuokalajien valmistusprosessin viimeistely
- ohjausryhman 3. kokous
- ideakilpailun ehdotusten kasittely ja parhaiden valinta (ohjausryhma tekee)
- Samperin Savotan poroperinneruokatapahtuman valmistelut
- asiantuntijoiden 1 ja 2 tyon paattyminen

huhtikuu:
- hankkeen tulosten esittely kuivalihamarkkinoiden yhteydessa Savukosken perinneruokatapahtumassa ja perinneruokara-
vintolassa Samperin Savotassa
- hankkeen tuloksista tiedottaminen

toukokuu-kesdkuu:
- hankkeessa kerdtyn tiedon muokkaamista Perinneruokaportaat -opasta ja hinnoittelutietojen jakamista varten
- syksyn yrityskokeiluihin mukaan ldhtevien yritysten ja tahojen rekrytointi
- valmistautumisen aloittaminen opitun ja havaitun pohjalta syksyn kokeiluihin

elokuu-syyskuu:
- kuntatilaisuuksien jarjestaminen ja vierailu 25 itdlappilaisen perinneruokaosaajan luona ja heidan esivalintansa hankeen Il
perinnetalletusta varten
- syksyn yrityskokeilujen suunnittelu yhdessa yritysten ja tahojen kanssa (perinneruokaosaajien vierailujen yhteydessa)
- asiantuntija 1 ja 2 aloittavat toisen tyoskentelyjakson hankkeessa

lokakuu-marraskuu:
- poroperinneruokakokeilujen toteuttaminen alueen yritysten kanssa raaka-aineiden keruusta asiakkaille tarjottavaan
suunniteltuun eldamysruokatapahtumaan asti
- esityksen tekeminen Lapin perinneruokakeskuksen perustamisesta Savukoskelle
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- loppuraportin laatimisen aloittaminen (mukana Perinneruokaportaat -opas ja hinnoittelu)

joulukuu:
- asiantuntija 1 ja 2 lopettavat tydskentelyn hankkeessa
- ohjausryhman 4. kokous
- lopputiedottaminen
- loppuraportointi
- loppumaksatuksen tekeminen

4.6 Yhteydet ohjelmiin ja strategioihin

Hanke toteuttaa Suomen ensimmaistd ruokamatkailustrategiaa 2015-2020 ja sen jalkauttamista (Hungry for
Finland) ja hallituksen ldhiruokaohjelman vuoden 2020 tavoitetilaa (Iahiruoka on osa laadukasta matkailu,
tuo lisdarvoa ja kannattavuutta maakunnan ruoka- ja matkailualan toimijoille ja lisad Suomen houkuttele-
vuutta matkakohteena. Ruokamatkailustrategian visiona on saada ruoka tarkeaksi ja elamykselliseksi osaksi
suomen matkailua. Strategian jalkauttamisessa nahtiin tarkeiksi kehityskohteiksi juuri elamyksellisyys tuot-
teistamiseen seka asiakkaan osallistaminen ja tarinoiden mukaan ottaminen. Manner-Suomen maaseudun
kehittdmisohjelma 2014—-2020 tukee myo6s naita tavoitteita.

Hanke toteuttaa myos Lappia-sopimusta (Lapin maakuntaohjelma 2018-2021), jossa korostetaan puhdasta
luontoa, kulttuuria, hyvaa elinymparistéa ja toimiviat palveluja ja kehitetddn kestdavdd matkailua. Hanke
toteuttaa myo6s Lapin maaseutuohjelmaa (2021-2027) seka Lapin matkailustrategiaa (2020-2023). Matkai-
lua kehitetdan ymparivuotiseksi ja ruokamatkailua tulee tuotteistaa entistd voimakkaammin. Ruokamatkai-
lusta ja reiteista on tehty eri selvityksia Lapin matkailustrategiassa.

[td-Lapin kunnat ovat tehneet myds yhteisen Itd-Lapin elinvoimaohjelman, jossa on nostettu elinvoimateki-
joiksi alkutuotannon kehittdaminen (porotalous) seka yrittdjyyden ja jalostusarvon kasvu.

4.7 Yhteydet muihin hankkeisiin

Hanke tarkea yhteistydkumppani on Lapin ammattikorkeakoulussa dskettdin alkanut, jarjestyksessdan toi-
nen poroteurastamotoimintaa kehittdva Porotalouden uudet pedagogiset ratkaisut (POROPEDA) -hanke.
Taman hankkeen kautta voidaan levittaa tietoa poroon liittyvien perinneruokien uusista vaatimuksista esi-
merkiksi raaka-aineiden talteenottoon jne. ja rohkaista muitakin aloittamaan perinneruokiin liittyva toimin-
ta lisdtulojen saamiseksi ja poroteurastuksen sivutuotteiden hyédyntamisen kehittdmiseksi. Hanke on teh-
nyt suunnitteluvaiheessa yhteistydta Pohjoisimman Lapin Leader ry:n Parasta Pohjoisesta -paikalliset raaka-
aineet ja kasityoyrittdjyys -hankkeen kanssa, jossa on keskitytty liiketoimintaan, joka pohjautuu paikallisiin
raaka-aineisiin ja kasity0alaan koskien mm. poron kokonaisvaltaista hyédyntamistd ja paikallisiin raaka-
aineisiin tai kulttuuriin pohjautuvaa kasityoyrittajyytta. Voi jopa sanoa, etta perinneruokahankkeen toteut-
taminen ei olisi mahdollista ilman tuon hankkeen juuri tekemaan taustatyota, jossa hanke lisasi tietoisuutta
maakunnassa tuotettujen tuotteiden jalostusarvosta, viesti uusista liiketoimintamahdollisuuksista paikalli-
siin tuotteisiin liittyen ja auttoi uusien yritysten syntymistd Lapin maaseudulle innostavan viestinnan ja
koordinaation avulla.

Hanke tekee myos yhteistyota Ita-Lapin kuntayhtyman muiden hankkeiden kanssa, kuten VahacC (Vahabhiili-
syyden edistdminen Iti-Lapissa, EAKR A74939 ja VARI (Varrion tutkimusaseman huippututkimus hyédynta-
maan lta-Lapin elinkeinoelamaa, EAKR A74190 hankkeiden kanssa. Hankkeessa hyddynnetdaan myos Osta
Paikallista (Leader) hankkeen tuloksia, jossa parannettiin Itd-Lapissa ostopdatoksia tekevien tietoisuutta
paatoksien vaikutuksista oman asuinympariston elinvoimaisuuteen ja hyvinvointiin.
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4.8 Hankeorganisaatio ja resurssit

Hankkeen hallinnoinnista vastaa Ita-Lapin kuntayhtyma. Projektipdallikkd ja hankkeen asiantuntijat valitaan
poronliha- ja perinneruokatydssa tarvittavien tietojen osaajista, jotka ovat aiempina vuosina tehneet mer-
kittdavaa tyota poronliha-alan tai perinneruokien parissa ja joilla on pohjoissuomalaisina/itdlappilaisina toi-
mijoina hankkeeseen liittyvaa erityista osaamista. Henkilot/tahot ovat:

1. Projektipaallikkd. Valitaan avoimen haun kautta. Hankkeen palvelukseen ja sitd johtamaan
otetaan tdysiaikainen projektipddllikké, jolla on kykyd, kiinnostusta ja osaamista ottaa Lapin
ensimmdinen EU-rahoitteinen perinneruokahanke toteutettavakseen. Hidnen perustoimipaik-
kansa on Savukoskella.

2. Asiantuntija 1. Pentti Juotasniemi, yrittdjd/konsultti, diplomikauppiastutkinto, useita elintar-
vike- ja liha-alan erikoiskoulutuksia. Toiminut lihakdsittely- ja jatkojalostusyrittdjéiné IGhes 25
v., toiminut yritystoiminnan aikana oman yrityksen henkil6kunnan kouluttajana ja tyénopas-
tajana sekd erikoisliha-alan kouluttajana eri oppilaitoksissa ja hankkeissa ja asiantuntijana
pienyrityksissé toiminnan suunnittelu- ja kdynnistdmisvaiheessa osallistuen myds tekniseen
suunnitteluun ja rakentamiseen. Uusimmat julkaisut porosta saatavien sivutuotteiden hyé-
dyntémiseen liittyen Parasta Poroa -koulutushankkeesta syksyltd 2018: Poroteurastamoiden
nykyisten sivutuotejakeiden mahdollisuudet elintarvikkeena ja rehuna ja Poronlihaleikkaa-
moiden nykyisten sivutuotejakeiden mahdollisuudet elintarvikkeena ja rehuna.

3. Asiantuntija 2. Hankitaan ostopalveluna perinneruokalajien esivalmistamista ja perinneruo-
kalajien kypsennys- ja valmistusohjeiden (reseptiikka) tekemistd varten.

4. Asiantuntija 3. Niko Lakela, toimitusjohtaja, Samperin Savotta -hotelli/ravintola/matkailu-
palvelu-yritys Savukoskella (tai ko. yrityksen muu edustaja). Kuivalihamarkkinat on jérjestetty
Savukoskella yli 30 kertaa. Markkinoiden yhteyteen on vihdoinkin syytd liittéd kokeiluna mui-
den porosta saatavien perinneruokalajien kokeilu Samperin Savotta -ravintolassa, jotta néh-
tdisiin, onko niillé kysyntdd ja markkinoiden yhteydessd toimivalla Perinneruokaravintolalla
mahdollisuuksia tulla pysyviksi osaksi kuivalihamarkkinoita.

Projektipaallikon ja hankkeessa toimivien asiantuntijoiden tueksi ja hankkeen toimintaa seuraamaan perus-
tetaan ohjausryhma, johon esitetdadn Lapin ELY-keskuksen, Itd-Lapin kuntayhtyman, Paliskuntain yhdistyk-
sen, matkailuyrityksen (keittiopaallikko), julkisen ruokapalvelutoiminnan ja poroteurastamon edustajat.

4.9 Tulokset ja niiden arviointi

Hanke tuottaa konkreettista tietoa seuraavalla EU-ohjelmakaudella jatkettavalle Lapin perinneruokien kay-
ton kehittamiselle. Hankkeen asiantuntijoina toimivat aiemmissa kehittamishankkeissa mukana olleet po-
ronliha-alaa, perinneruokia ja ravintolatoimintaa tuntevat osaajat, minka vuoksi hankkeen lopputulosten
voi olettaa olevan hyvat. Tama varmennetaan tiiviilla hankkeen osien seurannalla koko hankkeen ajan.

Hankkeen toteutumista arvioidaan suhteessa hankesuunnitelmassa luvattuihin tuloksiin, mutta myos asen-
teiden muuttumista perinneruokia kohtaan havainnoimalla. Erityisen selvasti tdma tulee nakymaan haetta-
essa seuraavaan hankkeeseen osallistuvia yrityksia muiden perinteisten raaka-aineiden hyédyntamiseen.
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4.10 Tiedottaminen

Hankkeessa laaditaan heti alussa tiedotussuunnitelma, jonka ohjausryhma hyvaksyy. Siind luetellaan hank-
keeseen kuuluvat erilaiset tiedotettavat asiat, etenkin tapahtumat aikajarjestyksessa, minka jalkeen ne
jaotellaan niin ulkoiseen kuin sisdiseen viestintdan ja niiden tiedottamisen tapojen ja kanavien mukaan.
Hankkeen tiedottamisessa ja kommunikoinnissa hyddynnetdan sosiaalisen median mahdollisuuksia seka
muita viestintdsovelluksia. Hankkeen tiedottamisessa hyodynnetdan paikallisia sanomalehtid, kuntatiedot-
tamista ja Poromies-lehted. Kuntatilaisuudet toimivat myds tiedotuskanavana ja reittind luoda pohjaa
hankkeen seuraaville vaiheille (perinneruokataitajaverkoston luominen).

411 Hankkeen riskit ja niiden arviointi

Hanke suuntaa toimintansa haastavaan asiakokonaisuuteen, jossa on saatava aikaan monimutkaisten pro-
sessien ja toimintojen jalkeen nopeasti kdaytannon tuloksia - mieluiten taloudellisesti kannattavan toimin-
nan pohjaksi. Hyviin tuloksiin padseminen on mahdollista, mutta se edellyttda, ettda hankesuunnitelmassa
esitetyt hankkeen osakokonaisuudet onnistutaan toteuttamaan asiantuntijoiden avulla.

Hankkeen riskeista keskeisin on se, ettd hanke |6ytdaa palvelukseensa pohjoisen perinneruuista jotakin tie-
tdvan ja innostuneen ja hanketoiminnan hallitsevan projektipaallikdn. Projektipaallikon on oltava ruoka-
alan moniosaaja ja asiantuntija.

Asiantuntijaosuuksien osalta tyoskentely ei kata aukottomasti hankkeessa tehtavaa elintarviketyota silta
osin, ettd molempiin kokonaisuuksiin liittyy myos vastuuta ja toimintaa ennen ja jalkeen keittiotiloissa teh-
tdvaa tyota. Hankkeen taytyy pitdd huolta, ettd elintarvikemateriaalien kasittely tehddan joka vaiheessa
hygieenisesti oikein ja etta kasittelyvaiheiden jalkeen raaka-aineiden ja esivalmisteiden siirtdminen ja kulje-
tus sailytystiloihin suoritetaan hyvin kuten myos itse sdilytys ennen tuotteiden lopullista kypsennysta tai
kayttoa. Hankkeen jalkeinen riski on se, ettad l0ytyyko tdhan jatkoa ajatellen kaikkeen taustatyéhon ihmisia
tai yrityksia.

Riski on myos se, ettd saadaanko poronomistajia teurastamoineen sitoutettua mukaan hankkeeseen. Toi-
saalta tilanne on sikali “suotuisa’, etta Itd-Lapin poronhoito elda keskelld ahdinkotilannetta, mika toisaalta
voi aktivoida poronomistajia mukaan hankkeeseen etsimaan lisdtulojen saantia, mutta toisaalta, esimerkiksi
petovahinkojen ollessa vuodesta toiseen itdrajalla kestamattoman suuret, tdma voi passivoida ihmisia ja
heitd ei saa mukaan toimintaan ennen kuin peto-ongelma on ratkaistu. On kuitenkin varmaa, etta hanke
onnistuessaan antaisi valtavan suuren mydnteisen viestin poronhoitajille.
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Kustannusarvio ja rahoitussuunnitelma

LAPIN PERINNERUOKAHANKE, VAIHE 1

KUSTANNUKSET ITA-LAPIN KUNTAYHTYMA

1.6.2020 - 31.12.2021 (19 KK)
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Palkka- ja sivukulut htkk 2020 2021|Yhteensa
Projektipaallikko 100% 16,5 kk 16,5 17577 46 872 64 449
Asiantuntija 1 50% 13 kk 6,5 11410 9780 21190
Asiantuntija 3 50% 3 kk 1,5 0 5670 5670
Taloussihteeri 20% 3 4200 8400 12 600
Henkil6stokustannukset yhteensa 33187 70722| 103909
Ostopalvelut 26 560 18 950 45510
Matkakustannukset 4750 7 750 12 500
Vuokrat (koekeittio ja raaka-aineiden sailytys) 4500 4 500 9000
Muut kustannukset (tarvikkeet ja viestinta) 8500 5500 14 000
Valilliset kustannukset, Flat rate 15% 15% 4978 10608 15 586
Kustannukset yhteensa 82475| 118030| 200505
RAHOITUS 2020 2021|Yhteensa
EAKR 85 % 85,0% 70104 100326| 170429
Omarahoitus 15%

Kunnat ja kuntayhtyma 11,18% 9221 13196 22416
Savukosken kunta tyopanos 3,82 % 3151 4509 7 659
Rahoitus yhteensa 82475 118030( 200505
KUSTANNUKSET SAVUKOSKEN KUNTA

Palkka- ja sivukulut htkk 2020 2021|Yhteensa
Asiantuntija 1/EM 8 % 1 kk 1 1680 3360 5040
Asiantuntija 2/SS 20% 2,5 kk 2,5 4596 9192 13788
Henkil6stokustannukset yhteensa 6276 12 552 18 828
Matkakustannukset 500 1000 1500
Valilliset kustannukset, Flat rate 15% 15% 941 1883 2824
Kustannukset yhteensa 7717 15435 23152
RAHOITUS 2020 2021 Yht.
EAKR 85 % 85,0% 6559 13120 19679
Omarahoitus 15%

Kunnat ja kuntayhtyma 11,18 % 863 1726 2588
Savukosken kunta tyopanos 3,82% 295 590 884
Rahoitus yhtensa 7717 15435 23152




ITA-LAPIN KY JA SAVUKOSKEN KUNTA YHTEENSA

Yhteenveto kuluista 2020 2021|Yhteensa
Henkilostokustannukset 39463 83274 122737
Ostopalvelut 26 560 18 950 45510
Matkakustannukset 5250 8750 14 000
Vuokrat 4 500 4500 9000
Muut kustannukset 8500 5500 14 000
Vililliset kustannukset, Flat rate 15% 5919 12 491 18410
Kustannukset yhteensa 90192| 133465| 223657
RAHOITUS 2020 2021|Yhteensd
EAKR 85 % 85,0% 76663 113445 190108
Omarahoitus 15%

Kunnat ja kuntayhtyma (rahallinen panos) 11,18 % 10083 14921 25 005
Savukosken kunta (tyopanos) 3,82% 3445 5098 8544
Rahoitus yhtensa 90192 133465 223657




